TAPAS

PATATAS BRAVAS 7,00

Con salsa allioli y salsa brava

TIRAS DE POLLO EMPANADAS 8,60

Con panko y patatas fritas

CALAMARES A L’ANDALUZA 14,50

con harina de garbanzos

PIMIENTOS DEL PADRON 8,50

TORTILLA DE PATATAS 5 00
pan con tomate !

NUGGETS VEGANOS EN TEMPURA 9,50

Con salsa BBQ

TORREZNOS DE SORIA 7,60

Y tostadas con aceite

ALBONDIGAS GUISADAS DE PI RAFA 9,50

con champifon salteado

CARACOLES CON CHORIZO 11,50

Y su salsa ligeramente picante

BOQUERONES A L’ANDALUZA 10,50

con harina de garbanzo

CROQUETAS CASERAS DE JAMON 7,50

con lascas de Idiazabal

PALETILLA DE CEBO IBERICA 12,50

BUTIFARRA DEL VALLE DE ARAN 10,50

TXISTORRA DE OIARTZUN 10,70

MORCILLA DE BURGOS CASA TERE 10, 20
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BARRA DE PINTXOS EN EL INTERIOR

ENTRANTES

ENSALADA URTAU 9,50

Con queso de cabra, nueces, pasas y

reduccidén de Mbédena

ENSALADA DE BURRATA 8,90

con pesto y aceite de trufa

ENSALADA DE TOMATE 13,20

con cebolla, piparra y atin

STEAK TARTAR 15,50

de ternera ecolégica de Pireneo

OLLA ARANESA 9,50

Con la receta de “mia Montserrat”

SOPA DE CEBOLLA CON HUEVO 8,90

Y gratinada con queso Grand de Bagergue

WOK DE NOODLES 12,50

Con verduras, gambas y pollo

CANELON XXL DE CEPS 18,50

Gratinados con Parmesano

CANELONES DE POLLO GRATINADOS 12,00

Con queso Grand de Bagergue y bechamel

trufada

MACARRONES DE LA ABUELA 10,50

Al horno con queso Grand de Bagergue
EMBUTIDCS

PALETILLA IBERICA DE CEBO 16,00

TABLA DE QUESOS DEL VALLE 16,50

4 variedades con membrillo y nueces

TOSTADA DE PAN DE CRISTAL 2,50

“Pa amb tomaquet”



PRINCIPALES

HAMBURGUESAS

“Hétes ena nosta codina”, con pan de
nuestro obrador y patatas fritas

SOPER URTAU DE VACA VIEJA 12,50
Con lechuga, tomate, queso, huevo frito

y beicon

BURGER DE TERNERA DEL PIRINEO 14,0
Con salsa ranchera, queso brie, mermelada

de frutos rojos y jamén de cebo

BURGER DE POLLO 12,20
Mahonesa de mostaza, tomate, lechuga y
queso cheddar

BURGER VEGANA 12,80

Con queso cheddar vegano, calabacin,

berenjena y salsapiquillo

NUESTRQS PESCADSS

TRUCHA COMUN SIN ESPINA 13,50
con jambén y salsa de almendras
BACALAO A LA VIZCAINA 17,50

BRASA

Con patatas al caliu y verduras

CHULETON DE VACA VIEJA 65,00
SIMMENTAL

1Kg aprox.

ENTRECOTE DE BUEY SIMMENTAL 27,20
400gr

COSTILLAS DE CORDERO 24,50
BUTIFARRA DERA VAL D’ ARAN 10,70

CARNES AL HeRNQ Y
GUISeS

POSTRES CASERSQS

YOGURT DE IRISSA 5,50
con coulis de frutos rojos

BROWNIE CASERO DE NUECES 6,509
con helado de vainilla

TIRAMISO URTAU 7,50
con sus ingredientes en texturas

TARTA DE QUESO ALEMANA 6.00

con un toque de Idiazabal y sorbete de

frambuesa

COSTILLAR DE CERDO BABY BACK 13,50
Al horno con puré de patatas

MUSLO DE POLLO DE CORRAL 12,50
A la cazuela con verduras

CONEJO GUISADO CON GIRGOLAS 16,50
Y esparragos trigueros

TARTA FINA DE MANZANA 5,60
con helado de caramelo (1@min horno)

CREMA CATALANA 5,00
FLAN DE HUEVO 4,50
EREPE AL GUSTO 4,80
Nocilla / Azucar / Crema Catalana

HELADOS (2 BOLAS) 4,00

*Pregunte por la carta de vinos para conocer toda nuestra bodega
¥Disponemos de toda la informacién de alérgenos, no duden en preguntarnos
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TAPAS

PATATAS BRAVAS 7,00
avec allioli et sauce brava

LANIERES DE POULET PANEES 8,60
et frites

CALAMARS A LA "ANDALUZA" 14,50
avec de la farine de poils chiches

PIMIENTOS DEL PADRON 8,50
“TORTILLA” DE_POMMES DE TERRE 5,00
avec “pan tomate”

NUGGETS VEGETARIENS 9,50
avec sauce BBQ

RILLONS DE SORIA 7,60
et tartines grillées a 1’huile

BOULETTES MIJOTEES DE PI RAFA 9,50
et champignons sautés

ESCARGOTS AU CHORIZO 11,50
et sauce légérement épicée

“PESCAITO FRITO” 10,50
avec de la farine de pois chiches
CROQUETTES DE JAMBON MAISON 7,50

et fromage Idiazabal

OEUF FERMIER
SUR PLEAI_T, FRITES

EPAULE DE PORC IBERIQUE 12,50
SAUCISSE DU VAL D’ARAN 10,50
TXISTORRA 10,70
BOUDIN DE BURGOS 10,20
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ASSORTIMENT DE PINTXO0S A
L'INTERIEUR

ENTREES

SALADE URTAU
avec fromage de chévre, tomates cerises,

9,50

noix, raisins secs et réduction de Médena

SALADE DE BURRATA TRUFFEE 8,90

avec pesto

SALADE DE TOMATE 13,20

avec oignon, piparra et thon

STEAK TARTAR 15,50

de boeuf biologique des Pyrénés

OLLA ARANESA 9,50

recette de “mia” Montserrat, depuis 1963

SOUPE A L'OIGNON 8,90

avec wuf et gratinée au fromage

WOK DE NOUILLES AUX LEGUMES 12,50

crevettes, poulet et sauce teriyaki

CANNELLONIS AUX CEPES 18,50

gratinée au parmesan

CANNELLONIS DE POULET 12,00

gratinés au fromage et béchamel a la

truffe

MACARONIS DE GRAND-MERE 10,50

au four avec fromage Grand de Bagergue
ASSIETTE DE...

EPAULE DE PORC IBERIQUE 16,00

100gr

4 FROMAGES D'ARAN 16,50

avec coing et noix

TARTINE DE PAIN CRISTAL 2,50

"PA AMB TOMAQUET"



HAMBURGERS

“Viande, pain et frites fait maison”

«SOPER URTAU” 12,50
Avec tomate, fromage emmental, wuf au

plat et bacon (180 gr de vache mature)

HAMBURGER DE BEUF DES 14,00

PYRENEES (180 gr)
Avec sauce ranch, fromage brie, confiture de

fruits rouges et jambon nourri au fourrage

HAMBURGER DE POULET 12,20
Avec tomate, laitue, cheddar et

mayonnaise a la moutarde

HAMBURGER VEGETARIEN 12,80
Avec fromage cheddar végétalien, courgette,
aubergine et sauce au piquillo

DE LA MER..

TRUITE COMMUNE DESOSSEE 13,50
avec jambon et sauce aux amandes

MORUE A LA BISCAYE 17,50

VIANDES GRILLEES

AVEC POMMES DE TERRE ET LEGUMES

COTE DE BEUF VIEILLE SIMMENTAL 65,00
(environ 1 kg)

ENTRECOTE DE BEUF SIMMENTAL 27,20
400gr

COTES D'AGNEAU DE LA RIBAGORCA 24,50

SAUCISSE DERA VAL D’ARAN 10,70

VIANDES AU FOUR ET
RAGOUTS

CcOTES DE PORC BABY BBQ 13,50
avec purée de pommes de terre
COCOTTE DE POULET FERMIER 12,50

et légumes

LAPIN MIJOTE AUX PLEUROTES 16,50

et asperges sauvages

DESSERTS ARTISANAUX
URTAOU

YAOURT DE L'IRISSA 5,50
avec coulis de fruits rouges

BROWNIE MAISON AUX NOIX 6,50
avec glace a la vanille

TIRAMISU URTAU 7,50

avec ses ingrédients en textures

TARTE AU FROMAGE ALLEMANDE 6,00
et sorbet de framboise

TARTE FINE AUX POMMES 5,60
avec glace a la caramelita

(10 min au four)

CREMA CATALANA 5,00
FLAN DE HUEVO 4,50
CREPE AL GUSTO 4,80
Nocilla / Azucar / Crema Catalana

2 BOULES DE GLACE 4,00

*Demandez la carte des vins pour voir 1'ensemble de notre cave

*Nous avons toutes les informations sur les allergénes, demandez aux serveurs
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