R a

CALDO DE OLLA ARANESA 4,00
Taza de caldo de olla aranesa

PATATAS BRAVAS 7,00
Con salsa allioli y salsa brava

CHIPS DE ALCACHOFAS 12,50

Fritos con alioli

QUESO FUNDIDO TOU DELS TIL.LERS 24,90

Con nueces y grissinis

TORREZNOS DE SORIA 7,60
Y tostadas con aceite
TORTILLA DE PATATAS 6,50
Y “pa amb tomaquet”
PIMIENTOS DEL PADRON 8,50
NUGGETS VEGANOS EN TEMPURA 9,50
Con salsa barbacoa

PATATAS Y ...
PALETILLA DE CEBO IBERICA 12,50
BUTIFARRA DEL VALLE DE ARAN 10,50
TXISTORRA DE OIARTZUN 11,30
MORCILLA DE BURGOS 10,20

TAPAS

ENSALADAS Y TARTAR

ENSALADA URTAU 9,70
Con queso de cabra, nueces, pasas y

reduccidén de Moédena

ENSALADA TIBIA DE CEPS 13,20

Con langostinos y queso Idiazabal

ALITAS A LA BRASA 8,50

Alitas de pollo con salsa barbacoa

CODORNIZ ESCABECHADA 8,90

Cocinada en nuestro obrador Aran Codina

GYOZAS DE CIVET DE JABALT 9,80

En su salsa

ALBONDIGAS GUISADAS DE PI RAFA 9,50

TIRAS DE POLLO EMPANADAS 8,60

Con panko y patatas fritas

CARACOLES CON CHORIZO 11,50

Y su salsa ligeramente picante

CALAMARES A LA ANDALUZA 14,50

DADOS DE ESTURION EN TEMPURA 12,30

Con mayonesa citrica
EMBUTIDCS

PALETILLA IBERICA DE CEBO 16,00

PALETILLA IBERICA DE CEBO 10,00

Media racién

FUET DERA VAL D’ ARAN 8,50

TABLA DE QUESOS DEL VALLE 16,60

4 variedades con membrillo y nueces

TOSTADA DE PAN DE CRISTAL 2,50

“Pa amb tomaquet”

ALCACHOFAS RELLENAS 11,80

De sobrasada y queso de Irissa

STEAK TARTAR DE TERNERA ECO 15,50

Del Pirineo con tostadas de pan de

nueces



ENTRANTES

OLLA ARANESA 9,50

Con la receta de “mia Montserrat”

SOPA DE CEBOLLA CON HUEVO 8,90

Gratinada con queso
WOK DE NOODLES 12,50

Con verduras, gambas y pollo

TRINXAT DEL PIRINEO 11,00

Con panceta ibérica

CANELONES DE POLLO GRATINADOS 12,00

Con queso y bechamel trufada

MACARRONES DE LA ABUELA

Gratinados con queso

ESPAGUETIS CON PESTO
Con lascas de parmesano

PRINCIPALES

HAMBURGUESAS

“Hetes ena nosta codina®, con pan de
nuestro obrador y patatas fritas

SUPER URTAU DE VACA VIEJA 12,50
Con tomate, lechuga, queso Emmental,

huevo frito y beicon

DE TERNERA DEL PIRINEO 14,10
Con salsa ranchera, queso brie, cebolla

caramelizada y jamén de cebo

DE POLLO DE CORRAL 12,30
Con queso Cheddar, lechuga, tomate y

mayonesa de mostaza y miel

VEGANA 14,40
Con queso cheddar vegano, verduras y
salsa de piquillo

CARNES AL HeRN®C

PALETILLA DE CORDERO 33,00

De la Ribagorg¢a, cocinado a baja

temperatura y acabada al horno

COSTILLAR DE CERDO AL HORNO 17,40
Con parmentier de patata y tabasco

MUSLO DE POLLO A LA CAZUELA 12,50
Cocinado a fuego lento con verduras

CONEJO GUISADO 16,70
Con girgolas y espéarragos verdes

10,50

11,80

CARNES A LA BRASA

Con bol de ensalada y patatas al caliu

CHULETON DE VACA VIEJA

SIMMENTAL
1Kg aprox.

ENTRECOTE DE VACA VIEJA

De raza Simmental, 400gr

COSTILLAS DE CORDERO
De la Ribagorza de Huesca

BUTIFARRA DERA VAL D’ ARAN

Elaborada en la carniceria Orddiiez

TACO DE CHURRASCO
A baja temperatura y terminado a la
brasa

PESCADCS

TRUCHA COMUN SIN ESPINA

65,00/KG

27,60

24,50

10,70

17,80

14,00

Al horno, con jambén y salsa de almendras

PULPO A LA GALLEGA
Con parmentier de patata

22,40



LOS POSTRES

YOGURT DE IRISSA
Con coulis de frutos rojos

CREMA CATALANA
De la bisabuela Maria

FLAN DE HUEVO EN TARRO

Elaborado en nuestro obrador

TIRAMISU URTAU
En tarro y con sus ingredientes en

texturas

TARTA DE QUESO ALEMANA
Con un toque de Idiazabal y sorbete de

frambuesa

TARTA DE MANZANA (1@MIN)
Con helado de caramelita

CREP AL GUSTO
De Nutela, de azlcar o de crema catalana

HAMBURGUESA DE CHOCOLATE
Con briox dulce, salsa de frutos rojos

y kiwi

4,50

7,50

4,80

6,00



